SECCION DE SALUD PUBLICA. AYUNTAMIENTO DE
SALAMANCA

C/ Valencia 19, 12 planta 37005 Salamanca

Tfono : 923 245575

Email: saludpublica@aytosalamanca.es ,
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Ayuntamiento de Salamanca

INFORMACION SOBRE CONDICIONES SANITARIASMINIMASPARA
LA INSTALACION DE BARES, CAFETERIASY RESTAURANTES.
Ordenanza municipa reguladora de las condiciones higiénico-sanitarias y proteccion de los consumidores en

establecimientos donde se consumen comidas y bebidas. (B.O.P. de Sdamanca, viernes 3 de febrero de
1995).

Reglamento (CE) 852/2004 de 29 de abril relativo ala Higiene de los productos aimenticios.

RD 348472000 de 29 de diciembre, por & que se establecen las normas de higiene para la e aboracion,
distribucion y comercio de comidas preparadas.

Deberan presentarse memoriatécnicay planos, firmados por técnico y visados, que describan € cumplimiento de esta ordenanzay en
concreto las condiciones que se detallan.

Debera solicitar ademéas autorizacion sanitaria de funcionamiento ala Juntade Castillay Leon.

MOSTRADOR Y ZONA DE PUBLICO

1. El pavimento situado detrés de la barra sera continuo, liso, antidedizante y fijo, de materia
impermeable de fécil limpiezay desinfeccion. No se permite la tarima.

2. Contaracon agua corriente potable friay cdiente.

3. Los aimentosy pinchos se expondran en vitrinas protectoras, con sistema de refrigeracion s los
alimentos a conservar |0 necesitan.

4. S en labarra cuenta con una zona de preparacion de alimentos como una plancha, las paredes
de esta zona serén de superficies lisas , impermeables y de fécil limpiezay desinfeccion.
Contara con una campana extractora de humos. Y con un lavamanos de accionamiento no
manual situado junto ala zona de trabgjo de la plancha

COCINA

5. Las paredes alicatadas o recubiertas de otro materia impermesble de facil limpiezay
desinfeccion.

6. Los suelos de superficie continua, lisay antidedizante, impermeablesy de facil limpiezay
desinfeccion.

7. Lasunionesentre paramentos horizontales y verticales seran redondeadas.

8. Lostechoslisos, de color claro y faciimente limpiables.

9. Las ventanas'y huecos de ventilacion protegidos con malla anti-insectos instalada en marcos
desmontables para su limpieza periodica

10.Los desaguies protegidos contra oloresy con rejillas.
11.Las ldmparas de iluminacién con pantalla estanca.



12 Dotacién de agua calientey fria.

13.Fregadero con agua cdiente y fria, dotado de lavamanos de accionamiento no manual.
14.Ingtalacion frigorifica parala conservacion de los aimentos perecederos.

15.Sobre la cocina se Situara campana extractora de humos 'y vapores.

16.Los recipientes para la recogida de residuos seran de f&cil limpiezay desinfeccion , de cierre
hermético y de apertura no manual, provistos de bolsas impermesbles.

ASEOS
17.Independientes para sefioras y caballeros.

18.Dotados como minimo de: Una cabina para sefioras con inodoro y lavabo. Una cabina para
caballeros con inodoro y lavabo.

19.Loslavamanos contaran con agua caientey friay jabdn y secamanos automético o toallas de
un solo uso.

20. Estas cabinas no pueden comunicar directamente con sala del publico o con dependencias
donde se manipulen o amacenen aimentos por |0 que estarén provistas de una antesala que las
independice en la que se puede situar € lavabo.

21. En las cabinas. Laventilacion serd natural o forzada. La superficie de las paredes alicatada o
revestida de material imper meable hasta dos metros de dtura

ALMACEN

22 Paramentosy techos revestidos de pintura clara.

23.Suelo liso eimpermesable.

24.V entilacion natura o forzada, con huecos protegidos contrainsectos y roedores.
25.L os dimentos se Situaran en estanter ias que impidan e contacto con € suelo.

26.La zona destinada al almacenamiento de aimentos seraindependiente de la de los productos de
limpiezay desinfeccion y de la de amacenamiento de los residuos.

27.Contara con una zona destinada a vestuario de los tr abaj ador es dotada de taquillas para
guardar laropa.

28.Contara con un cuarto de basuras en dependencias aisadas con paredes imper meables
facilmente lavablesy desinfectablesy ventilacion.



